BOTANICA

vino tintos

argentina

Colonia de Las Liebres Bonarda
Livvera Sangiovese

Malbec De Sed

Achaval ferrer malbec

El Enemigo Malbec

espana

Finca Villacreces Pruno Tempranillo
Pardas Sus Scrofa 2021

La Montesa Garnacha

Generacion 73 Garnacha

francia

Belleruche Cotes-du-Rhone
Trenel Coteaux Bourguignons

chile
Luyt El mismo Pais

italia
Cos Frappato

usa

Robert Mondavi Cabernet Sauvignon

Channing Red Table Wine
La Crema Pinot Noir

vinos rosados

espana
Izadi larrosa Garnacha
Canopus Pet Nat Rosado

espumantes

Nox burbujas

Pasqua Prosecco Romeo y Julieta
Santa Margherita Prosecco

Moet Chandon Imperial Brut

vinos por copa

Copa de vino Tinto Sus Scrofas Casa
Copa de vino Tinto Malbec de Sed
Copa de vino Blanco Rupestris Casa
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vino blancos

argentina

Navarro Correas Chardonnay
Livvera Malvasia

El Enemigo Chardonnay
Credo semillon

espana

Pardas Pur Xarel-Lo
Paco y Lola Albarifio
Pardas Rupestris 2022
Santiago Ruiz Albarifio

francia
Clarendelle Bordeaux

Matassa Marguerite Blanc

chile

Veramonte Reserva Chardonnay

italia
Santa Margherita Pinot Grigio

usa
Channing Ramato

nueva zelanda
Matua Sauvignon Blanc
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GRUPO MAITO

V: Vegetarian KF: Kosher Friendly GF: Gluten Free
- Disfruta tus beneficios VISA Nights botanicapizza

BOTANICA

entradas

carpaccio de salmoén (gf) pesto de albahaca, crudité de pepino y aji trompito, vinagreta citrica,
p of) p pepino y aj p g

polvo negro de cebolla. 19

crostini de salmon salmén faroe islands, focaccia, emulsién de hierbas frescas y tobiko. 12

avocado smash (kf- v) pizzetta con aguacate, queso feta y hierbas de la huerta.

* pidelo en masa gluten free. n

cogollos frescos guanciale, yema curada, emulsién de parmesano y pimienta negra,

pangrattato. 10

panzerotti de mozzarella y pomodoro (kf- v) mini calzones con mozzarella, parmesano

y pomodoro. 10

botanica wings alitas de pollo acompanadas de salsa ranch y buffalo. 1

pop corn chicken deditos de pechuga de pollo rebozados. 12

fluffy meatballs (gf) albondigas de res con nuestra salsa de tomate rustica, albahaca y queso

cabra. 13

dip de espinaca y alcachofas (kf- v- gf) espinacas salteadas con tres quesos y alcachofas,

acompafnados de totopos. 12

ensalada de pollo (gf) mix de lechugas frescas con tomates cherry, manzana, almendras

tostadas, pechuga de pollo al grill y aderezo de vinagre balsamico con aceite de oliva. 14

ensalada de aguacate (kf- v- gf) mix de lechugas, aguacate, tomate cherry, queso feta,

micros y aderezo de maracuya. 14

arancini de hongos (V) croqueta de arroz arborio rellena de queso, carpaccio de hongos

y polvo de boletus. 9

caprese botanica (v) tomates heirloom con vinagre de Médena, tomates cherry semi-dried.

Acompafada de pan de masa madre. 17

esparragos asados (v- gf)crema de tahini, gremolata de tomates secos y perejil, pistachos. 16

panzerotti de short ribs mini calzones rellenos de ragu de short rib y queso mozzarella. 13

penne alla vodka (kf- v) penne con salsa pomodoro, crema y vodka. 14

rigatoni con pollo a la florentina Pasta rigatoni, salsa rosada, tomates cherry, baby

espinaca, 6leo de peperoncino y lascas de parmesano. 16

spaghetti bolognesa spaghettoni columbro, bolognesa de res cocinada lenta con salsa de

tomate y especias. 17

spaghetti carbonara spaghettoni columbro, clasica carbonara con huevo, parmesano y tocino. 18

linguine bosco al tartufo velouté de setas, crema tartufata, pimienta negra y parmesano. 17

lasagna de carne lasagna de res con pomodoro, queso mozzarella, parmesano y pesto. 17

canelones de carne canelones de res con salsa de tomate gratinados con mozzarellay

parmesano. 17

rigatoni alla amatriciana rigatoni columbro con pomodoro picante y tocino. 14

pasta primavera con pollo rigatoni columbro con vegetales de estacion al oleo con pollo a la

planchay pesto para aromatizar, brotes. 16

lasagna de berenjena (kf- v) lasagna vegetariana con berenjenas asadas, platano maduro,

queso parmesano y pesto. 16
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BOTANICA

piZZCI S 9" 12" detroit

queso (kf- v) salsa de tomate, queso mozzarella y queso parmesano. 10 14 13

pepperoni salsa de tomate, gueso mozzarella, queso parmesano y pepperoni. 1l 16 13

margherita (kf-v) salsa de tomate, burrata y albahaca. Il 17

vegetariana (kf-v) salsa de tomate, queso mozzarella, queso parmesano, cebolla,

zucchini, berenjena, tomate y pimentdn verde. n 17 13

arugula y tomate cherry (kf-v) salsa de tomate, queso mozzarella, queso

parmesano, tomate cherry y ardgula. n 17 13

prosciutto, ricotta salata salsa de tomate, prosciutto, ricotta salata, albahaca y spicy
honey. 1 17

Crispy bacon salsa de tomate, queso mozzarella, queso parmesano, tocino, aceite

de oliva y tomates secos. 12 18 15

tomate queso feta y miel (kf-v) pizza blanca, queso mozzarella, queso parmesano,

cubos de tomate, aceite de oliva, orégano seco, queso feta y miel. 12 18 14

buffalo chicken salsa de tomate, queso mozzarella, queso parmesano, pop corn
chicken con salsa buffalo. 13 18

cuatro carnes salsa de tomate, queso mozzarella, queso parmesano, tocino,
pepperoni, polloy chorizo. 13 19

creamy prosciutto salsa blanca, crispy bacon, tomate, parmesano, prosciutto
crocante, arugula, aceite de tomillo y champifiones. 15 18

romana salsa blanca, ldaminas de zucchini marinadas con aceite ahumado, mozzarella,
spianata romana, salsa romesco, tomillo fresco y pimienta negra molida. 14 18

platos fuertes

rissoto di manzo arroz meloso con vegetales de la huerta, coronado con filete de res y
salsa demi glace vegetariana, encurtidos y cebollina.

milanesa de pollo a la parmigiana pechuga de pollo apanada con pomodoro de la
casa, gratinada en queso parmesano y mozzarella.

salmon a la toscana (gf) salmén a la plancha, salsa toscana, aceite verde, coronado con
mezclum fresco.

glazed short rib cocido a baja temperatura en sus jugos, acompafiado de puré de papas,
broccolini asado y cebolla confitada

rissotto de langostinos y aguacate (gf) risotto de langostinos, aguacate, parmesano
y cilantro.

risotto primaveral (v - gf) risotto verde de guisantes y esparragos asados, tomates semi secos.

almejas vongole almejitas en salsa vongole con orzo y pan tostado.

risotto de salmén (gf) risotto cocido en caldo toscano ("brodetto"), rabano citrico, ciboulette
y salmén faroe.

milanesa de res parmesano milanesa de res apanada con pomodoro de la casa, gratinada
en queso parmesano y mozzarella, acompafiada de papas fritas.

entrana prime 80z (gf) sellada con rub de especias artesanales y terminada con mantequilla
aromatica de romero fresco y ajo confitado, acomparnada de papas fritas o seleccién de
vegetales salteados.

pesca & vongole pesca del dia, hinojo citrico, almejas blancas, estragén y brodo de hinojo.
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coOcteles

negroni sour - Gin, Campari, Vermouth,
limoén.

aperol spritz - Aperol, prosecco. 10

fragola spritz - Aperol, licor de fresa,

vinagre balsamico de Modena, prosecco. |l sangria - Tinta o blanca.

limoncello spritz - Limoncello, prosecco. 10 amaretto sour - Amaretto, amaro, limén.

negroni sbagliato - Prosecco, Vermouth,

! carajillo - Espresso, Licor 43.
Campari. 12

paloma roma - Tequila cascahuin blanco,
campari, limén, toronja. 10

gin botdanico - Blueberry, limon, cranberry
bitters, agua tonica. 10

cervezas

balboa 4
michelob 5
modelo 5
corona 5
corona cero 5
fula 6
botanica 5
peroni 6
jugos aguas
limonada especial 7 bambito natural 330ml
limonada con hierbabuena 5 bambito natural 750ml
limonada 4 bambito sparkling 330ml
maracuya 4 bambito sparkling 750ml
pifa basil 4 perrier 330ml
perrier 750ml
acqua panna 750ml
agua san pellegrino 750 mil

teS (tés e infusiones, para disfrutar calientes o frias y refrescantes) $3.50

cranberry cranberry, manzana, flor de jamaica (saril), diurético, favorece la circulacién sanguinea, delicioso,
refrescante.

strawberry Kiwi fresa, kiwi, manzana, rosa mosqueta y flor de jamaica, Todos los beneficios del té sin el
estimulante (teina).

peppermint hierba buena alemana, digestivo, antiinflamatorio, descongestionante, relajante.
lemongrass hierba de limén thai, potente digestivo, antiinflamatorio, relajante.

herbal chai manzanilla, manzana, canela, cardamomo, jengibre, clavos de olor, hojas de ortiga, potente
digestivo, relajante, antiinflamatorio.

postres

sticky toffee cake con helado de cardamomo
tiramisu & pistacho

tres leches

capresse de cacao con helado de vainilla (gf)

10

10

*preguntanos también por tu clasico favorito!*

3.50

3.50

3.50
5.50
5.50
6.00
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